Les Apéritifs

Kir normand (creme de mdUre, casis, framboise, péche, mirabelle), 12cl 290 €
Kir au vin blanc (creme de mUre, casis, framboise, péche, mirabelle),12cl 2,80 €
Martini blanc ou rouge, 4cl 3,00 €
Muscat, Suze, 4cl 300€
Pastis Henri Bardouin, Ricard, 2cl 310 €
Porto blanc, 6 cl 340 €
Pommeau, Ferme de la Commanderie, 4 cl 530 €
Whisky-coca, Paddy, 4cl 6,30 €
Les Whiskys 4c¢l
Paddy, 490 €
Aberlour 6,30 €
Jack Daniel’s 6,10 €
Ardberg 6,80 €
Talisker 6,80 €
Les softs

Jus de fruits (tomate, orange, ananas), 25cl 3,40 €
Jus de pomme Hérout BIO, 25cl| 350 €
Ice Tea péche lipton, 33cl 2,80 €
Coca-Cola, 33cl 340 €
Sirop a I'eau (grenadine, menthe, fraise, lychee, citron), 25c| 190 €
Supplément sirop 050 €

Diabolo (limonade et sirop), 25cl 390 €



Notre carte des cidres

Cidre artisanal Ferme de la Commanderie, Grosville
Brut fruité, 75cl
Brut sec, 75cl

Demi-sec, 75cl

Cidre artisanal BIO du Cotentin, HEROUT, Auvers
Amour d'Hérout, brut IGP, BIO, 33cl|
Micro-cuvée n°1, fermentée en fat de chéne a calvados, BIO, 75cl

Demi-sec, cuvée gourmande BIO, 75cl

Les Poirés AOC, Domaine Pacory
Le Poiré vif et pétillant, domaine Pacory, 75cl

Poiré I'idéal (méthode champenoise), domaine Pacory, 75cl

Les eaux

Eau plate minérale 50cl 2,70 € 1L

Eau gazeuse 50cl 2,70 € 1L

890 €
890 €

8,50 €

4,40 €
13,50 €

10,50 €

990 €

12,80 €

420 €

4,20 €



Bieres artisanales

Toutes nos bieres proviennent de la brasserie Cotentine, Barneville-Carteret

La Cotentine

Biere blonde légére 470 €
Biere ambrée 4,70 €
Biére blanche 4770 €
Biere triple 520 €
Biere IPA 530 €

La Manch’hot!
Biére blonde 4,60 €
Biere ambrée 4,60 €

Biére blanche 4,60 €



Notre carte des Vins

Tous les vins proposés a la carte sont issus de I'agriculture biologique

Vins blancs

AOC Jurancon, Lou Cep Océan, domaine Larroudé, 75cl
Appellation Ventoux Contrélée Eugénie, domaine Les Patys, 75cl
Riesling, Alasce, domaine Bechtold, 75cl

AOC Cobteaux Venddmois, Pente des Coutis, domaine Colin 75cl

AOC Cobteaux Venddmois, Pierre a feu, domaine Colin, 75cl

Vins rouges

Ventoux, Racines du Ciel, domaine Les Patys, 75cl

AOC Cbéteaux Venddmois, Pierre-Francois, domaine Colin, 75cl
Comté tolosan Lou K, domaine Larroudé, 75cl

Pinot noir, Alsace, domaine Berchtold, 75cl

Vins rosés
Appellation Ventoux Contrélée, Racines du Ciel, domaine Les Patys, 75cl

AOC Corse Sarténe, domaine Fiumicicoli, 75cl

Champagne

Brut, Denis Frézier « trois crus »,75cl|

17,00 €
22,00 €
2250 €
22,80 €

23770 €

23,00 €
21,30 €
2490 €

2380 €

22,00 €

26,70 €

38,00 €



Les Cuvées originales
Tous les vins proposés a la carte sont issus de I'agriculture biologique

Les blancs
AOC Jurancgon, Lou Balaguer, domaine Larroude, 75cl
Argentoratum, Alsace domaine Berchtold 75cl

AOC Corse Sarténe, domaine Fiumicicoli, 75cl

Les rouges
Appellation Ventoux contrblée, Arakao, domaine Les Patys, 75cl
Pinot gris Comme un rouge, Alsace, domaine Bechtold, 75cl

AOC Corse Sarténe, domaine Fuimicicoli 75cl

Les digestifs

Calvados
Calvados Vieille réserve, Ferme de la Commanderie, 4cl

Calvados 3 ans d'age, Ferme de la Commanderie, 4cl

Rhums arrangés maison
Epices de Madagascar et bois d'anis, 4cl
Mangue et poivre de Madagascar, 4cl

Ananas, cannelle et vanille, 4cl

Cognac VOSP Delaitre, 4cl

Pommeau, Ferme de la Commanderie, 4cl

2500 €
26,50 €

2700 €

2760 €
2780 €

26,00 €

6,20 €

540 €

530 €
530 €

530 €

520 €

530 €



Boisson chaudes

Cafés
Cafés Richard 1,70 €

Demandez notre carte pour découvrir nos 7 variétés de café grands crus pur Arabica, 3
cafés d’'assemblage 100% Arabica et 1 café aromatisé.

Café Blue Mountain de Jamaique 3,70 €

Thés et infusions

Thés noirs : Earl Grey, Darjeeling, Ceylan O.P 2,60 €
Thés verts : Oasis, Thé au jasmin, Sencha du Japon, menthe 2,60 €
Infusions : citrus mint, Lemon vervaine 2,60 €

Supplément
Supplément allongé 0,10 €

Supplément lait 0,20 €



